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Un grande amore

per i frutti della terra

La siciliana Colle d’oro |1roflu(‘{‘ ortaggi con i II!PIﬂilf
tradizionale

tcata nel verde territorio ra-

gusano, a pochi chilometr: dal
comune di Ispica I'azienda
agris.ﬂia Colle d’oro si pone, da qua-
si 40 anni, fra le pitt impottanti realcd
del sectore orricolo siciliano. Costitui-
ta nel 1974, sotro-forma di associazio-
ne dalla famiglia Calabrese, & ancora

- un'aziends a gestione familiare addo-

ve il vieolare Pietro Calsbrese & oggi
affiancato das figli Loredann, Carmelo,
Sabvatore e dal genero Tony Solarino.
Pral 2000, |'associwzione si & costtai-
1 in una Organizeazione di Produttg-
£, eon la nueva denominazlone di So-
cierd Consortile: Agricola Colle d'oro
OP a cui aderiscono sei aziende: cin-
que di esse si occupano di produzioni
con metodo convenzionale mentre una
produce con metode biologico.

La societh & specializzata nella pro-
duzione di ortaggi in serra e in pieno
campo, con un calendario produttivo
che va da sertembre a giugno.

Lintera azienda si estende su un’afes .

di 1200 ettari, in un territorio rica-
dente nella val di Noto, oggi dichiara-
to Patrimonio dell"Umanita dall’Une-
sco. Il posizionamento geografico, il
sole, il mare, le verdi distese pianeg-

gianti, sono - oltre alla grande espe-
rienza e professionalita - gli elementi
principali che caratterizzano |artivitd
produttiva dell’organizzazione.

““La notevole superficie coltivata su un

territorio cosi esteso viene gestita dal-
le aziende aderenti al Consorzie, tut-
te caratterizzate da nna spiccata spe-

!“u-:::hwlm per i mercati rmhmu ed ester

PH: FRESH PLAZA

cializzazione nelle produzioni sicilizne
- afferma Carmelo Calabrese -. Ogni
prodetto riporta informazioni detta-
gliare in ogni fase; dalla scelta del ter-
reno alla semina, dagli interventi per
la loera contro gli infestanti alla raccol-
ta, alla lavorazione fino al punto ven-
dita. Il rurto documentato mediante
tegistrazioni continue che garantisco-
no la completa tracciabilicd”.

Tra i principali prodotti della Colle
d’oro si annoverano zugchine, carote,
pomedori di differenti tipologie, an-
gurie, bietole rosse, che vantano certi-
ficazioni Ifs, GlobalGap, Tesco, Pomo-
doro Igp di Pachino, Carota novella
Igp di Ispica e certificazione Bio.
Colle D'oro & stata tra le aziende fon-
datrici del Consorzio di Tutela Igp Po-
modoro di Pachino il cui disciplinare
classifica e tutela ben quattro varie-
ta di pomodoro - ciliegino, coseolu-
to, grappolo ¢ tondo liscio - turte con
peculiaritd diverse e destinate a diver-
si segmenti di mercato. Sono tipologie
accomunare da un elevato grado brix,
da una straordinaria resiscenza post
raccolta e da un colore brillante e attra-
ente. Non da meno, fz parte del Con-
sorzio di Tutela per la Carota Novella




di Ispica Igp: un prodotto che ha otre-
nuto I'Indicazione Geografica Protetta
e che gioca un ruolo importantissime
nella economia del tersitorio, grazie
anche al suo notevole successo sui mer-
cati nazionali che internazjonali.

“La carota novella Igp - afferma Cala-

brese - & molto richiesta dalla grande

distribuzione italiana, mentre la mag-
gior parte del prodotto biologico & de-
stinato all'estero, in particolare ai con-
fezionatori di Germania, Danimarca
Austria e Inghilterra. Ultimamen-
te stiamo aumentando molto il lavoro

con le carote & mazzetti: sicuramente
pifl apprezzate perché la presenza della
foglin & garanzia di freschezza. Si tratra
- precisa Calabrese - di un prodotto di
alta gamma, ad alto valore aggiunto,
coltivato solamente con metodo bio-
logico, molto richiesto in Germania e
Gran Breragna e Francia”.

Il confezionamento dei prodot-
ti avviente nello stabilimento di cir-
ca Smila metri quadrati presso la sede
di Ispica. Vanta 15 linee di lavorazio-
ne con lay-out differenziato per pro-
dotti - carota, patata, bierola, zuc-
chino, pomodori ¢ melanzana - di un

Al eviprentu della prosancia OF Biginsn

sistemna di pallettizzazione automarico,
di un cencro di condizionamento, cel-
le frigo e di un impianto idrocooling
per la pre-refrigerazione. Ogni linea di
lavorazione & in grado di soddisfare le
molteplici richieste della clientela dal
momento che dispone di sistemi tec-
nologicamente avanzati che consento-
no di calibrare, pesare, confezionare ed
etichettare automaticamente i prodot-
ti in una vasta gamma i imballaggi,
materiali e forme differenti.

“Possiamo confezionare i prodotti
nelle pil svariate tipologie di confe-

zioni - nota Calabrese -, dal cestino
alla vaschetta, al sacchetto, al vasso-
io in flowpack, in rete o alla rinfusa”.
Una volta confezionati, gli orraggi
vengono commercializzati su diversi
canali prevalentemente della distri-
buzione organizzata (73%), presso i
grossisti {17%), ortomercati (5%) e

*industria (39).

Lazienda & affermata sul territorio na-
zionale a cui & indirizzato il 70% del
prodotto tra biologico e convenziona-
le mentre un 30% di solo biologico
viene commercializzato all’estero, in
Austria, Germania, Gran Bretagna,

Olanda e Danimarca. “Atcualmente -
affermna Calabrese - 1! 40% della pro-
duzione & biologica e la tendenza & in
crescita per prodotti come zucchina, ca-
rota, patata, bietola rossa e pomodori”.
L'anno scorso, in occasione della ma-
nifestazione Fruit Logistica di Berli-
no, la OP Colle &’Oro ha presentato
la nuova linea di prodocti di alea qua-
lita con il brand “I Deliziorti”. Come
spiega il responsabile Produzio-
ne Stabilimento, Tony Solarino “si
tratta della nuova linea premium
di verdure ad alto valore aggiunto,

prodortte nelle aree pit vocate della
Sicilia, con tecniche di coltivazione
moderne e rispettose dell’ambiente
e della salute dell’'uomo”,

Invece, tra le novied presentate al
Fruit Logistica 2013, spiccano Ia
nuova produzione di pomodoro Dun-
ne biologico, le zucchine con fiore
e lo sviluppo di wn nuove progetto
“Pomodoro Sinetgie” realizzato dalla
Colle d’'Oro, tramite il Consorzio 1l
pemodoro italiano, in collaborazione
con Syngenta.
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